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SOGANLI PATATES COREGiI

1,5 tath kasigi toz maya

1 tath kasigi toz seker

1,5 su bardag ik su

2 adet haglanmig patates

1 adet orta boy kuru sogan
10 - 15 dal maydanoz

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 tath kasigi tuz

5 ¢orba kasigi zeytinyadi
Alabildigi kadar un

# Bir su barda@i ilik suyun i¢inde toz maya ve toz seker eritilir, (zeri kapatilir, 10 dakika bekletilir.

# Daha sonra karigim derin bir kaba aktarilir, Gzerine tuz, kirmizi pul biber, yarim bardak ilik su zeytinyagdi ve
azar azar elenmis un eklenir, ele yapismayacak bir hamur yapilir.

# Elde edilen hamurun Uzeri kapatilir, 1,5 - 2 saat kabarmasi igin dinlendirilir.

# SiUre sonunda hamura haglanmig patates rendelenir ve ¢ok ince kiyllmig sogan ilave edilir. Karigsimin kivamini
tutturabilmek igin bir miktar un katilarak yogrulur.

# Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, yuvarlanir, yaglanmis firin tepsisine aralikli dizilir. Firina vermeden 6nce
1 saat daha dinlendirilir.

# Daha sonra 200 derece dnceden isitiimig firinda pembe renk alana kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca Gzerine
yumusak olmasi igin bir tepsi daha kapatilir. Bir stire bekletilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Hamurunda patates iceren ¢orekler elastik kivamda olur ve ge¢ bayatlar.
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