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CATAL

1 su bardagi yogurt
1,5 cay bardag siviyag
1 corba kasigr margarin
1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
1 tath kasigr mahlep

1 tath kasigi toz seker
Yarim tath kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Uzeri Igin;

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi ¢orekotu

# Derin bir yogurma kabina siviyagd, oda i1sisinda yumusamis margarin, 1 adet yumurta, 1 adet yumurta beyazi
ve yogurt konur. Cirpici yada gatalla puriizstiz bir kivam alana kadar ¢irpilir.

# Uzerine mahlep, toz seker, tuz ve 1 avug unla karnstinlmis kabartma tozu katildiktan sonra ele yapismayacak
bir hamur olana kadar elenmis un ilave edilir.

# Elde edilen hamurun Gzeri kapatilir, 20 dakika kadar bekletilir. )

# SuUre sonunda hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, tezgahta 10 santim uzunlugunda gubuklar hazirlanir. Iki
gubuk yan yana konur, uglari birlegtirilir, yaglanmig firin tepsisine dizilir.

# Catallarin Gzerine yumurta sarisi strilir, ¢érek otu serpilir. Onceden isitilmig 190 derece firinda Gzeri kizarana
kadar pisgirilir.

# llik olarak ikram edilir.

Not: Catal maya ile de hazirlanabilir. Kandil simidi gibi mubarek gecelerde ikram edililen geleneksel bir ¢orektir.
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