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KASARLI LOKUM

1 paket instant maya

1 su bardag sut

1 tath kasigi toz seker

1 adet yumurta beyazi
Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 Tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Ici Igin;

1,5 su bardagi rende kagar
Uzeri Igin;

1 adet yumurta sarisi

# Yogurma kabina 1 su bardagi un, instant maya, toz seker konur, kuru olarak karigtirilir.

# Uzerine Ilik sit, siviyag, yumurta beyazi, tuz ve ele yapigsmayacak bir kivam alana kadar elenmis un eklenir,
yogrulur.

# Elde edilen hamurun Uzeri sikica kapatilir. llik bir ortamda 45 dakika kadar mayalanmasi igin dinlendirilir.

# Sure sonunda hamurdan ceviz kadar pargalar alinir. Unlu zeminde ¢ay tabagi buytkliginde agilir.

# Hamurun ylzeyine rende kasar serpilir, dnce sagdan ve soldan kapatilir, sonra siki bir rulo yapilir.

# Hazirlanan kasarli lokumlar yaglanmis firin tepsisine bir parmak ara ile dizilir. Soguk firinda yer mayasi almasi
icin 20 dakika bekletilir.

# Daha sonra Uzerlerine yumurta sarisi surtlir, énceden isitilmig 200 derece firinda pigirilir.

# Sicak yada ilik olarak servise sunulur.

Not: Kasar peyniri yagli bir peynirdir, bu nedenle ¢érekten akmamasi icin sikica kapatiimalidir.
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