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SADE POGACA

1 paket margarin

1,5 su bardag sut

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un
Uzeri Igin

1 adet yumurta

1 tath kasigi toz seker

# Oda 1sisinda yumusamig margarin ve siit iyice karistirilir. Uzerine elenmis un, karbonat ve tuz eklenerek orta
yumusaklikta bir hamur yapilir.

# Elde edilen hamur temiz bir naylona sarilir, buzdolabinin alt rafina konur, en az 4 saat bekletilir.

# Daha sonra hamurdan yarim limon kadar pargalar koparilir. Hamur énce yuvarlanir, sonra hafifge yassilagtirilir.
# Pogacalar az araliklarla yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine toz sekerle ¢irpilmis yumurta surdlir. Ust kismina
bicakla ¢arpi seklinde gizik atilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firina verilir, kizaran kadar pigirilir.

# Sicak yada ilik olarak ikram edilir.

Not: Sade podaganin hamuru 3 giin kadar buzdolabinda bekletilebilir.
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