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VISNELI COREK

1 adet yumurta

1 cay bardagi zeytinyag!

1 cay bardagi aycicek yagi
1 su bardagi yogurt

4 corba kasigi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

Ici Igin;

1 Su bardagi ayiklanmis visne
2 gorba kagig toz seker
Uzeri Igin;

2 corba kasig! pudra sekeri

# Derin yogurma kabina yumurta, yogurt, zeytinyagi, aycicek yag, pudra sekeri konur, karigtirilir.

# Icine vanilya, unla karistirimig kabartma tozu katilir. Yumusak bir hamur elde edene kadar elenmis un ilave
edilerek yogrulur.

# Hamurdan kayisi buytkliginde parcalar alinir, unlu zeminde parmak uglariyla ¢ay tabagindan daha kiguk
acilir.

# Ortasina 1 adet sekerle karistirilmig visne konur, podaga gibi kapatilir, kenarlarina bastirilir, yaglanmisg firin

tepsisine az araliklarla dizilir.

# Tepsi 180 derece firina verilir, agcik pembe renkte kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢ikinca sicakken Uzerine
pudra sekeri elenir.

# Soguyunca ikram edilir.

Not: Genel olarak tatl ¢dreklerin yapiminda yumusak olmasi i¢in siviyag kullanilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/visneli-corek-vt1199
http://www.tcpdf.org

