Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

NURIS COREGI

1,5 Su bardagi siit

1 Cay bardagi aycicek yagi
1 Adet yumurta

1 Adet yumurta beyazi

1 Paket kabartma tozu

1 Cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Harci Igin;

2 Su bardagi beyaz peynir rendesi
10 - 12 Dal maydanoz

3 - 4 Dal dereotu

2 Corba kagigi siit

Uzeri Igin;

1 Adet yumurta sarisi

1 Corba kasigi sit

# Gukur bir kaba st, aygigek yag, tuz, yumurta beyazi ve yumurta konur, iyice karigtirilir.

# Uzerine bir miktar un ve kabartma tozu eklenir, daha sonra yumusak ve ele yapismayan bir hamur elde edene
kadar un katilir.

# Hamurun Uzeri kapatilir, 20 dakika dinlendirilir. Bu arada har¢ malzemesi olan rende beyaz peynir, sut, ince
kiyilmis maydanoz ve dereotu karigtirilir.

# Hamur 16 esit parcaya ayrilir, yuvarlanir. Unlu zeminde merdane ile tath tabag blytkliginde acilir.

# Hamur 6nce sagdan ve soldan katlanir, sonra Ustten ve alttan katlanarak kare sekli verilir.

# BUtun pargalara ayni sekiller verildikten sonra yaglanmis tepsiye az araliklarla dizilir. Hazirlanan harg
Uzerlerine pay edilir, hafifge bastirilir.

# Uzerine sutle karnistirlmis yumurta sarisi strGldr. 185 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirilir.

# Sicak yada ilik olarak ikram edilir.

Not: Har¢ dogrudan 1si1 gbrecedi icin, fazla yagdl olmayan peynir kullanilmalidir.
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