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PAKET POGACASI

1 Su bardagi yogurt

1 Cay bardagdi aygicek yagi
1 Gay bardagi zeytinyagi

1 adet yumurta

1 Adet yumurta beyazi

1 Tath kasigi karbonat

1 Adet kesme sekeri

1 tath kasigi tuz

5,5 Su bardagi un

Ici Icin;

2 Adet orta boy haglanmis patates
3 Adet sosis

2 Adet sivri biber

Yarim tatl kasigi tuz

Uzeri Igin;

1 Adet yumurta sarisi

# Gukur yogurma kabina yogdurt, aygicek yagi, zeytinyadi, yumurta, yumurta beyazi, kesme seker ve tuz konur,
malzemeler biitiinlesene kadar kargtirilir.

# Uzerine mevcut elenmis unun yarisi ve karbonat katilir, yogurmaya baslanir. Kalan un yogurdukga eklenir, orta
yumusaklikta bir hamur yapilir. (Hamur dinlendirilirse iyi sonug verir ama zaman yoksa dinlenmeden de
kullanilabilir.)

# Hamurdan 1,5 ceviz blyUkluginde pargalar alinir, 6nce yuvarlanir, sonra unlu tezgahta parmak uglariyla agilir.
# Hamurun tam ortasina uzunlamasina rende patates, ince kiyilmig sosis, biber ve tuz karisimindan olusan i¢
konur.

# Pogaca kenardan yukari dogru bastirarak kapatilir, iki kenari da bastirarak dikddrtgen paket kutusu sekli
verilir.

# Paket pogagalari timi ayni sekilde tamamlanir, Uzerlerine yumurta sarisi sUrdllr, yaglanmis firin tepsisine
dizilir. Onceden 1sitilmig 185 derece firnda pembelesene kadar pisirilir.

# Ik olarak servis yapillir.

Not: Bugdaylar yetistirilme kosullarina gére farklilik gésterirler. Bu nedenle her ne kadar un élclyle belirtiimis
olsa da kontrollG kullanmak gerekir.
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