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PEYNIR KOFTESI

4 su bardagi az yagl beyaz peynir rendesi
2 kalin dilim bayat ekmek igi

2 adet yumurta

10 - 15 dal maydanoz

1 tath kasigr kirmizi pul biber

1 tath kagigr karabiber

Kizartmak Igin;

1,5 su bardagdi siviyag

# Yogurma kabina rendelenmis beyaz peynir konur. Uzerine bayat ekmek igi ufalanir, yumurta katilir.

# Malzeme butinlesene kadar yogrulur. Igine ince kiyilmis maydanoz, kirmizi pul biber ve karabiber katilir. Kisa
slre daha yogrulur.

# Kofte harcindan istenen buytklik ve sekilde kofteler yapilir. Kizgin yagda pembe renkte kizartilir.

# Sicak yada ilik olarak servise sunulur.

Not: Peynirin tuz miktari g6z éniinde bulundurularak tuz eklenir. Peynir tuzluysa, 2 - 3 saat 6nceden ilik suya
islatilir.
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