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YUMURTALI BIRECIK KOFTESI

2 Su bardagi ince bulgur

2 Su bardagi ilik su

4 Adet yumurta

1 Klg¢ik demet maydanoz

8 - 10 Adet taze sogan

1,5 Corba kasigi tereyagi

1 Gorba kasigi domates salgasi

1 Gorba kasigi biber salgasi

1,5 Tath kasidi tuz

1 Adet limonun suyu ya da nar eksisi

# ince bulgur, 2 su bardag! Ilik su ile islatilir, 10 dakika bekletilir. Uzerine domates ve biber salcasi eklenir,
karigtirilir.

# Daha sonra ince kiyllmig maydanoz ve taze sogan katilir, tuz ilave edilir.

# Tavaya tereyagi konur, eriyince yumurtalar konur, ne kati ne de civik kivamda karistirilarak pisirilir.

# Yumurta ilyinca bulgurlu karigsima eklenir, limon suyu ya da nar eksisi katilir. Malzemeler butiinlesene kadar
yogrulur.

# Kofte harcindan yarim limon kadar parcalar alinir, avug arasinda siktirarak sekil verilir.

# Roka konmus diiz tabagda dizilir, sofraya getirilir.

Not: Birecik, Urfa’nin kelaynak kusu ile Unlu ilgesidir.
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