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SUCUKLU SALCALI KOFTE

Yarim kg. az yagh kiyma
Yarim kangal sucuk

1 adet carliston biberi

1 adet orta boy kuru sogan
1 adet yumurta

1 tatl kasigr tuz

Sosu Igin;

3 adet orta boy domates

1 su bardagi su

1 corba kasigi domates salcasi
2 adet kesme sekeri

2 corba kasigi siviyag

1 cay kasigi tuz

# Sucuk ¢ok ince kiyilir. Uzerine rende kuru sogan, kiyma, tuz, yumurta, ince dogranmig ¢arliston biberi eklenir.
# Malzeme 6zlesene kadar yogrulur. Daha sonra buzdolabinin alt rafinda yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda arzu edilen sekilde kofteler yapilir, yaglanmig tepsiye dizilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 200 derece firina verilir. Kofteler kizarana kadar pisirilir.

# Bu arada koftenin sosu hazirlanir. Domatesler rendelenir, kiicik ¢ukur bir tencereye aktarilir, Gzerine 1 su
bardad su, salga, kesme seker, siviyad ve tuz eklenir.

# Sos orta atesli ocagda yerlestirilir. Kaynama noktasina gelince kisik atese alinir, 5 dakika daha pisirilir, ocaktan
alinir.

# Finndan ¢ikan sicak kofteler servis tabagdina konur, Gzerine sicak sos gezdirilir.

Not: Sucugun iginde bulunan baharatlar nedeniyle, bu kéfteye ayrica baharat ilave edilmez.
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