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MENEMEN

4 Adet yumurta

1 Adet kuru sogan

3 Adet iri olgun domates
5 Adet yesil sivri biber

1 Fincan siviyag

1 Tath kasig tuz

# Tencereye yag konur, biraz 1sininca ince yemeklik dogranmig sogan, eklenir pembelesene kadar pigirilir.

# Domatesin kabuklari soyulur, tavla zari seklinde kiguk kigik dogranir.

# Biberlerin ¢ekirdekleri ¢ikartilir, 1-2 cm. kaliniginda dogranir.

# Pembelesen sodanin Gzerine dogranan biberler eklenir, biberler biraz solunca domatesler eklenir.

# Cukur bir kabin .igine yumurtalar kirilir, 1 tath kasig tuz eklenir, aki sarisina karisana kadar cirpilir.

# Cirpilmis yumurtalar domatesli karigsima eklenir, orta hararetli ateste, yumurtalar arzu edilen kivama gelene
kadar pigirilir.

# Uzerine kirmizi pul biber serpilerek, sicak olarak servis yaplilir.

Not: Domateslerin kabuklarini kolay soymak i¢in, domatesleri kaynar suya batirip kisa slre sonra ¢gikarmak
gerekir.
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