500 gr. yemeklik kiyma

1 Adet iri kuru sogan

2 Adet yesil sivri biber

1 Adet olgun domates

1 Corba kasigi salca

4 Gorba kasi§i siviyag

4 Adet yumurta

1 Tath kasigi tuz

1 Cay kasigi kirmizi pul biber

# SoJan yemeklik dogranir, yagda orta ateste pembelesene kadar kavrulur.

# Kiyma eklenir, topaklasmamasi igin karigtirilir.

# Kiyma pisince sirasiyla salca, biber ve rendelenmis domates konur, tuz eklenir.
# Malzemeler pisince, kiymall harca yumurta adedi kadar yuvalar agilir.

# Yuvalara yumurtalar kirilir ve sarilarin tizerine pul kirmizi biber serpilir.

# Yumurtalar istenilen kivama gelince, atesten alinir sicak servis yapllir.

Not: Yumurtalarin sert olmamasi i¢in, mutlaka pisirme kabinin Gzerine kapak kapatiimaldir.
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