Yarim kg. koyun kiymasi

1 Adet orta boy kuru sogan
1,5 Su bardagi ince bulgur
1 Tath kasigi kuru nane
Yarim tath kasigi karabiber
1 Tatl kasigi tuz

# ince bulgur yikanir, suyu siiziiliir, yogurma kabina aktarilir. Uzerine ok ince kiyilmis kuru sogan eklenir.
(Soganinin ézellikle ince dogranmasi gerekir, rende kullaniimaz)

# Ince bulgur ve kuru sogan karigtirildiktan sonra, yagl koyun kiymasi, kuru nane, tuz ve karabiber katilir, ara
sira el islatilarak malzeme butlnlesene kadar yogrulur.

# Hazirlanan kofte harci arzuya gére sise dizilir, yada yuvarlak yassi sekil verilebilir.

# Oruk firnda yada 1zgarada pisirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Oruk, Kilis’'te kurban bayrami sonrasi yagli etle hazirlanan yéresel bir tariftir.
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