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GUVERCIN BUNU

Yarim kg. yagsiz koftelik kiyma
1 Adet orta boy kuru sogan

1 Cay bardag piring

3 Cay bardagi su

1 Tath kasigi tuz

Yarim tath kagigi karabiber

1 Adet yumurta

Kizartmak Igin;

2 Su bardagi siviyad

# Ayiklanmis, yikanmig pirince, 3 cay bardagi su eklenir, kisik ateste suyunu ¢cekene kadar pigirilir. (15 dakika)
# Yogurma kabina kiyma, rende sogan, haglanmis piring, tuz ve karabiber konur, 4 - 5 dakika yogrulur.

# Kofte harcindan normalden biraz ki¢Uk parcalar alinir, oval kéfteler yapilir.

# Kofteler 1zgarada iki ylizU yarim olarak pigirilir. 10 - 15 dakika soumaya birakilir. (Yérede 1zgarada yarim
pisirmek yerine buharda yarim pisgirilir.)

# Tavaya siviyag konur, kizinca girpilmis yumurtaya bulanmig kofteler atilir.

# Iki yUzu kizarinca kagit havluya ¢ikarilir. Servis tabagina yerlestirilir. Konserve misir ya da arzu edilen bir
garnitlrle servise sunulur.

Not: Guvercin bunu, Bursa’nin unutulmaya yUz tutmus, lezzetli bir tarifidir.
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