Yarim kg. 1spanak

1 Adet kuru sogan

1 Kahve fincani siviyag

1 Tath kasig tuz

1 Tath kasigi kirmizi pul biber
4 Adet yumurta

# Ispanak iyice yikanip, siizildiikten sonra ince ince kiyilir.

# Bir sahana yag konur, ince yemeklik dogranmis sogan ve ispanak eklenir, biraz da tuz konur.
# Sahanin kapag kapatilir ve kendi buhariyla hi¢ su koymadan orta ateste pigirilir.

# Ispanak pisince i¢inde kasikla yuvalar agilir. (Yumurta adedi kadar)

# Bu yuvalara yumurtalar kirilir.

# Yumurtalarin sarilarinin Gzerine kirmizi pul biber serpilir.

# Yumurtalar istenilen kivama gelene kadar pisirilir.

# Sicak servis yapllir.

Not: Ayni sekilde pazi kullanilarak da bu yemek hazirlanabilir.
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