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SUCUKLU YUMURTA

Yarım kangal sucuk
4 Adet yumurta
1 Çorba kaşığı yağ
Tuz, kırmızı biber

# Sucuklar arzuya göre daire ya da yarım daire şeklinde doğranır.
# Bir tavanın içerisine yağ alınır ve eritilir, üzerine doğranmış sucuklar eklenir.
# Sucuklar biraz pişince, düzgün mesafelerle yumurtalar kırılır.
# Yumurtaların üzerine tuz ve kırmızı biber serpilir.
# Yumurtalar arzu edilen kıvama gelince ocaktan alınır.
# Sıcak servis yapılır.

Not: Bu tarz sucuklu yumurta, en alışılmış şeklidir. Renklendirmek için domates ve biber de kullanılabilir.
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