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KASARLI KOFTE

Yarim kg. orta yagl dana kiyma

1 Adet kuru sogan

1 Su bardadi ekmek kirintisi ya da galeta unu
1 Tath kasigr karabiber

1 Tatli kasigi tuz

Ici Igin;

1 santim eninde 3 dilim kasar peyniri

# Sogan rendelenir, tuz ve ekmek kirintisi eklenir, karigtirarak bulamag haline getirilir.

# Uzerine kiyma ve karabiber katilir, 10 dakika kadar yogrulur. Elde edilen kéfte harci buzdolabinda yarim saat
dinlendirilir.

# Sure sonunda hamurdan ceviz buyukliginde pargalar alinir, dnce yuvarlanir, sonra iki avug arasinda
yassilastirlir, bir kenara konur.

# Ayni sekilde ikinci bir kofte yapilir, ortasina yarim kibrit kutusu buyikligiinde kasar peyniri konur, ilk
hazirlanan kéfte Uzerine kapatilir, kenarlarina bastirilir.

# Kofte harci bitene kadar ayni igslemler tekrarlanir, 1zgarada pisirilir. Sicak olarak servise sunulur.

Not: Kasarl kdfte yapiminda taze kasar peyniri kullanilmalidir.
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