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FIRINDA KABAK TATLISI

2 kg dilimlenmis bal kabagi

4 su bardag toz seker
dzeriicin:

1 cay bardagi dévilmus ceviz

# Orta blUyUklUkte firin tepsisine ilk sira kabak dilimleri dizilir.

# Uzerine sekerin yarisi dokaldr.

# Kalan kabaklar ikinci sira dizilir. Uzerine kalan toz seker serpilir.

# Tepsinin Uzeri kapatilir. Bir gece bekletilir.

# Ertesi gin0 180 derce firnda yumusayana kadar pigirilir.(35-40 dakika)

# Soguyunca Uizerine ddvilmus ceviz ya da hindistancevizi serpilir. Servise sunulur.

Not: Bir gece bekleterek kabagin sulanmasi saglanir. E§er zaman kisitliysa 2 su bardagdi su eklenerek hemen
firna verilebilir.
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