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YUFKA LOKMASI

2 Adet hazir yufka

1,5 Kahve fincani st

2 Adet yumurta

2 Avug ince dovilmis ceviz
Kizartmak Igin;

2 Su bardagi siviyag
Serbeti Icin;

2 Su bardagi su

1,5 Su bardagi toz seker

1 Tath kasigi limon suyu

# Yufka lokmasi igin, soguk serbet gereklidir; bu nedenle dnce serbeti hazirlanir. Su ve seker kaynatilir, kivam
alinca limon suyu katilir, birka¢ dakika sonra atesten alinir.

# Yumurta ve sut iyice girpilir. Birinci yufka tehgaha yayilir, tim ylizeyine yumurtali karigimin yarisi firgayla
yayilir. Uzerine bir avug ince dévilmus ceviz serpilir.

# Yufka bir kenarindan ortaya dogru siki rulo yapilir, yarida birakilir. Karsi taraftan da rulo yapilir, ortada bulugan
rulolar tst Gste bindirilir. Bigakla bir parmak kalinhiginda dilimlenir.

# Ikinci yufkaya da ayni islemler yapilir. Tavaya siviyag konur, kizinca yufka lokmalari atilir, pembe renkte
kizartilir.

# Yufka lokmalari yagdan alinir, dogrudan gukur bir kapta bulunan soguk serbete atilir. Zedelemeden ara sira
karistirarak 1,5 - 2 saat serbette bekletilir. Servise sunulur.

Not: Yufka lokmasi yapiminda sit yerine su kullanilabilir ancak, sut, tathya yumusaklik verir.
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