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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KESME TATLI

1 Adet yumurta

Yarim su bardagi yogurt

1 Gay bardagi zeytinyagi
Yarim paket margarin

1 Su bardag@i dévilmis ceviz
1 Tutam tuz

1 Paket kabartma tozu
3,5 - 4 Su bardagi un
Serbeti Igin;

3 Su bardagi su

3 Su bardagi toz seker

1 Corba kasigdi limon suyu

# ik islem olarak serbet malzemesi olan su ve seker kaynatilir. Kivam alinca limon suyu katilir, 5 dakika daha
kaynatilir, atesten alinir, sogumaya birakilir.

# Yogurma kabina oda i1sisinda yumusamig margarin, zeytinyagi, yogurt ve yumurta konur, purtizsiz bir hal
alana kadar karistirilir.

# Daha sonra tuz, azar azar elenmis un ve kabartma tozu eklenir, orta sertlikte bir hamur yapilir. En son
ddévulmus ceviz eklenir, yogrulur.

# Hamur 4 pargaya bolinir. Her parca tezgah izerinde baston gibi yuvarlanir, bicakla 1,5 parmak ara ile verev
olarak kesilir.

# Butln parcalara ayni iglemler uygulanir. (4. Parca hazirlanmadan hemen énce firin 180 derecede yakilir.)

# Tathlar yaglanmis firin tepsisine aralikl dizilir, firina verilir. Pembe renk alana kadar pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan 5 dakika sonra tizerlerine soguk serbet gezdirilir.

# Ertesi gin0 ikram edilmesi tavsiye edilir.

Not: Serbet, firndan ¢ikan tatliya hemen gezdiriimez, aksi halde tatl hamur olur.
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