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SOGANLI YUMURTA

4 Adet yumurta

4 Adet kuru sogan

1 Corba kasigi un

1 Su bardagi sicak su

1 Tath kasigi tuz

1 Cay kasigi karabiber

1 Cay kasigi kirmizi pul biber

# Kuru soganlar, yarim halka seklinde dogranir.

# 2 Kagik sivi yagda, orta ateste seffaf bir hal alna kadar gevrilir.

# Uzerine 1 kagik un serpilir, karigtirilir.

# Unla 5 dakika pigirildikten sonra 1 su bardadi sicak su eklenir, soganlar yumusayana kadar pisirilir.
# SoJanlar yumusayinca, tuz, karabiber, kirmizi biber eklenir, karistirilir.

# Tavada so@anlarin arasindan yuvalar agilir, yumurtalar bu yuvalara kirilir.

# Yumurtalarin Gzerlerine siis amaciyla bir kag pul kirmizi biber serpilir.

# Yumurtalar arzuya goére kivama gelince ocaktan alinir, sicak servis yapllir.

Not: Mevsimine gore bu yemege hakla seklinde dogranmig domates de eklenebilir. Domatesleri yumurtalar
kirmadan kisa bir stire 6nce eklemek gerekir.
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