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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

HAVUCLU IRMIK TATLISI

5 Adet orta boy havug

1 Su bardag irmik

4 Su bardagi sit

1,5 Su bardagi toz seker
1 Paket vanilya

# Havuclar yikanir, kabuklari kazinir, rendenin ince tarafiyla rendelenir, ki¢Uk bir tencereye aktarilir, Gzerine
yarim su bardagi toz seker dokdilur.

# Tencerenin kapagi kapatilir, kisik atese yerlestirilir, ara sira karigtirarak kigullp, yumusayana kadar pisirilir.
# Pisip soguyan havug rendesinin Gzerine sut, irmik ve 1 su bardadi toz seker ilave edilir. Orta ateste strekli
karistirarak goz g6z olana kadar pisgirilir.

# Atesten alina tatliya vanilya alinir, karistirilir. Islatiimig komposto kaselerine pay edilir. Oda 1sisinda 10 - 15
dakika bekletildikten sonra, buz dolabinin alt rafinda 2 saat dinlendirilir.

# Duz servis tabagina ters cevrilerek ikram edilir.

Not: Havuglu irmik tatlisinin lezzetini ¢esitlendirmek icin, Uzerine kaymak, kremsanti, ¢cesitli meyveler konarak
servise sunulabilir.
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