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ELMALI PIRAMIT

2 Paket p6tibor biskvi

8 Adet orta boy elma

1 Tatl kasigi pudra sekeri

1 Tatl kasigi portakal kabugu rendesi
1 Su bardagr hindistancevizi
Uzeri Igin;

2 Su bardag sit

3 Corba kasigi toz seker

1 Corba kasigi misir nisastasi
Yarim ¢orba kasigi pirin¢ unu
1,5 Corba kasigi kakao

1 Tath kasigr margarin

Yarim tath kasigi vanilya

# Biskdviler ddverek ya da robottan gegirilerek un haline getirilir. Elmalarin kabuklari soyulur, rendelenir.

# Cukur bir kaba elma rendesi ve bisklvi tozu konur, Uzerine pudra sekeri ve portakal kabugu rendesi eklenir.
Malzemeler butlinlesene kadar yogrulur.

# Elde edilen hargtan ceviz kadar parcalar alinir, yuvarlanir, hindistancevizine bulanir, diiz servis tabagina
piramit seklinde dizilir.

# Tencereye soguk sut, toz seker, misir nisastasi, piring unu ve margarin konur, puriizstz bir hal alana kadar
cirpiciyla karigtirilr.

# Daha sonra tencere orta atesli ocagda yerlestirilir, ¢irpici ya da ¢atalla strekli karigtinilir, muhallebi kivamina
gelene kadar pigirilir. Atesten alinir Gzerine vanilya katilr.

# Hazirlanan karigim elmali piramidin Gzerine akitilir. Buzdolabinin alt rafinda 2 saat dinlendirilir. Daha sonra
servis yapllir.

Not: Potibor biskivi paketin hi¢ agmadan Gzerine ve kenarlarina vurarak da un haline getirilebilir.
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