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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

UZUMLU MUHALLEBI

1 kg. sit

1 Adet yumurta

1,5 Cay bardagi ¢ekirdeksiz kuru tzim
1 Su bardag toz seker

3 Corba kasI@! pirin¢ unu

Yarim ¢orba kasigi misir nisastasi

1 Paket vanilya

Tabani Igin;

6 Adet kibrit kutusu biytikliginde kek dilimi
Islatmak Igin;

1 Cay bardagi sit

1 Tatl kagigr granll kahve

# Onceden artan kekler kibrit kutusu gibi kesilir, kaselerin dibine yerlestirilir. Uzerlerine siit ve graniil kahve
karisimi gezdirilir.

# Tencereye soguk sut, yumurta, toz seker, pirin¢ unu ve nisasta konur, atese koymadan énce malzemeler
eriyene kadar karigtirlir.

# Daha sonra karisima yikanmig kuru GzUm eklenir, orta atesli ocada yerlestirilir.

# Surekli karistirarak kivam alana kadar pisirilir, atesten alinir, vanilya eklenir.

# Muhallebi icinde kek pargalari bulunan kaselere pay edilir. Tatlilar oda isisina gelince buzdolabina yerlestirilir.
# 2 saat sonra servise sunulabilir.

Not: Tatlinin Gzerinin ¢atlamamasi icin muhallebiyi ocaktan aldiktan sonra sicakken, vanilya ile birlikte 1 ¢orba
kasig margarin eklenebilir.
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