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FIRIN SUTLAC

1 kg. sit

3 Cay bardag toz seker

1 Gay bardagi misir nisastasi
1 Gay bardag piring

2 Su bardagi su

1 Paket vanilya

# Kuguk bir tencereye yikanmig piring konur, Uizerine 2 su bardagi su eklenir, cok kisik ateste hi¢ su kalmayana
kadar pisgirilir.

# Tencereye soguk siit, toz seker, haglanmis sogumus piring ve yarim ¢ay bardagi suyla incelmis nisasta
eklenir.

# Tencere orta atesli ocaga yerlestirilir. Strekli karistirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirilir.

# Sutlag ocaktan alinir, vanilya eklenir, karistirilir. Firin 1sisina dayanikl toprak ya da cam kaseler hafif islatilir.

# Sutlag, kaselerin Uzerine bir parmak bosluk kalacak sekilde pay edilir.

# Sutlag kaseleri firin tepsisine dizilir. Tepsiye kaselerin yarisina gelecek kadar soguk su doldurulur. 195 derece
firnda sutlaglarin Gzeri yanik bir gériinim alana kadar pisirilir.

# Finin sutlaglar firndan ¢ikarilir, oda 1sisinda soguyunca buzdolabinin alt rafina konur. 2 saat sonra ikram
edilebilir.

Not: Tepsiye su koymanin nedeni, buharlagsma saglayarak, sitlaglarin Gstlerinin gcatlamamasi igindir.
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