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VISNELI EKMEK TATLISI

1 paket hazir kizarmig ekmek

1 dolu ¢orba kasigi tereyagi

1,5 su bardagi ayiklanmis visne
1,5 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

# Ayiklanmis vignenin Uzerine 1,5 su bardagi toz seker ve 2 su bardagi su eklenir, orta atese yerlestirilir.
Kaynama noktasina gelince ates kisilir, 5 dakika daha pigirilir, ategten alinir.

# Hazir kizarmig ekmeklere tereyagi surulir, tepsiye dizilir. Onceden isitilmis 200 derece firina verilir. Tereyagi
eriyince firndan gikarilir.

# Ekmek dilimlerinin Uzerine esit miktarda vigne taneleri konduktan sonra kalan suyu Uzerlerine gezdirilir.

# Visneli ekmek tatlisi tekrar 200 derece firina verilir, serbetini gekene kadar firinda tutulur.

# SoJuyunca servise sunulur.

Not: Vigneli ekmek tatlisi Osmanli mutfagindan giiniimuize gelen pratik bir tathdir.
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