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IRMIKLI SEFTALI TATLISI

2 su bardag seftali suyu
2 su bardagi irmik

2 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 gorba kagigi margarin
Uzeri Igin;

2 adet geftal

# Ik islem olarak seftalilerin kabuklari soyulur. Ortadan ikiye kesilir, gekirdekleri gikartilir ve dilimlenir.

# Orta buyuklikteki kek kalibl yada cam bir kap hafif islatilir. Dogranan seftaliler dizgln bir sekilde dizilir. Bir
kenara birakilir.

# Bir tencereye seftali suyu, su, irmik ve toz seker konur, dnce soguk olarak karigtirilir. Daha sonra orta atesli
ocakta surekli karigtirarak kivam alana kadar pigirilir. .

# Atesten alina irmikli karigima margarin eklenir, iyice karigtirilir. Onceden hazirlanmig seftali dilimlerinin Gzerine
dokulur, tzeri duzeltilir, buzdolabinin alt rafina yerlestirilir.

# Yaklasik 4 yada 5 saat sonra servis tabagina ters cevrilir, dilimlenerek servise sunulur.

Not: irmikli seftali tatlisi yapiminda sert seftali kullaniimasi tavsiye edilir.
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