4 adet seftal

8 tath kasigi toz seker
1 paket vanilya

Uzeri Igin;

1 cay bardag st
Yarim paket krem santi

# Seftaliler soyulur. Ortadan ikiye kesilir gekirdekleri ¢ikartilir. Toz seker ve vanilya karigtirilir.

# Hazirlanan geftaliler firn pogetine yan yana dizilir. (Piyasada tavuk pisirme posgeti olarak bilinir.)
# Uzerine sekerle karistirilmig vanilya serpilir. Pogetin agzi sikica kapatilir.

# Tath 6nceden i1sitilmig 220 derece firina verilir, 20 dakika pisirilir.

# Seftaliler finndan ¢ikarilir, sogurken sit ve krem santi ¢irpilir.

# Soguyan tathlarin Gzerine kagikla krem santi konur, servise sunulur.

Not: Firinda seftalinin Gizerine kaymak yada muhallebi de konabilir.
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