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MUZLU MUSKA TATLISI

2 adet hazir yutka

4 corba kasigi kakaolu findik kremasi
5 ¢orba kasigi sit

1 adet yumurta

Kizartmak Igin;

1,5 su bardak siviyag

Uzeri Igin;

2 corba kasigi pudra sekeri

# llk dnce ic malzeme hazirlanir. Gukur bir kaba kakaolu findik kremasi konur, tizerine st ilave edilir,
malzemeler iyice karngtirilir.

# Icine ince dogranmis muz katilir. Muzu ezmeden dikkatlice karigtirilir.

# Yufkalar 6nce ortadan ikiye kesilir. Daha sonra 4 parmak eninde seritler kesilir.

# Seridin ucuna hazirlanan muzlu malzeme konur, kenari ti¢ggen katlanir, Gzerini saracak sekilde tggenler
katlanarak muska bigimi verilir.

# Butln serit yufkalar ayni sekilde hazirlanir. Kizin yagda atilir, pembe renkte kizartilir.

# Muzlu muskalarin tizerine pudra sekeri serpilir, ilik olarak servis yapilir.

Not: Muskalar siki sariimazsa kizgin yagda i¢ malzemesi akabilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/muzlu-muska-tatlisi-vt1085
http://www.tcpdf.org

