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RULO COREK

1 Su bardagi yogurt

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
100 gr. margarin

1 Adet yumurta

1 Adet yumurta beyazi

5 Su bardagi un

1 Paket kabartma tozu

Ici Igin;

3 Su bardagi rende yagli beyaz peynir
Uzeri Igin;

1 Adet yumurta sarisi

1 Corba kasigi susam

1 Gorba kasigi ¢corekotu

# Zeytinyadl, oda 1sisinda yumugsamis margarin, 1 adet yumurta, 1 adet yumurtanin beyazi gukur yogurma
kabina konur. )

# Malzemeler ¢irpici ya da mikserle purtizsiz bir kivam alana kadar ¢irpilir. Uzerine kabartma tozu ve
yogurdukga elenmig un eklenir, yodrulur. Orta yumusak bir hamur yapilir.

# Hamur Uzeri kapali olarak yarim saat dinlendirildikten sonra, iki egit pargaya boltndr.

# lIk parca unlu zeminde, merdane yardimiyla yarim santim kalinhginda, dikdértgen seklinde agilir.

# Hamurun ylzeyine rende peynirin yarisi yayilir ve rulo yapilir, yaglanmis tepsiye konur. Diger hamur pargasina
da ayni islem uygulanir. .

# Rulolarin Gizerine 6dnce yumurta sarisi surdlir, sonra susam ve ¢Orekotu serpilir. Onceden isitiimig 180 derece
firnda Uzerleri kizarana kadar pigirilir.

# Finndan ¢ikinca biraz dinlendirilir, bir parmak kalinliginda dilimlenir.

Not: Rulo ¢éredin yapiminda yagl peynir kullanildidi igin, ik ya da sicak olarak ikram edilir.
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