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IKRAM SANDVICI

1 Kibrit kutusu kadar yas maya
1 Corba kasidi toz seker

1 Su bardagi ilik su

1 Adet yumurta beyazi

1,5 Cay bardagi siviyag

1 Tath kasig tuz

4 Su bardagi un

Ici Icin;

1 Klguk kalip beyaz peynir
1 Demet maydanoz

Uzeri Igin;

Yumurta sarisi

# Yogurma kabina yas maya konur, Gzerine toz seker ve ilik su eklenir, maya eriyene kadar karigtirilir.

# Uzerine yumurta beyazi, sivi yag ve azar azar un eklenerek yogrulur, orta yumusak bir hamur yapilir. Yarim
saat Uzeri kapali olarak dinlendirilir.

# SuUre sonunda hamur birkag¢ kez gevrilir, ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir.

# Hazirlanan sandvicler birer parmak ara ile yaglanmis firin tepsisine dizilir, Gzerlerine yumurta sarisi sirGldr.
# Finn tepsisi 6nceden i1sitilmis 180 derece firina verilir, altin rengi alana kadar pigirilir.

# Sandvicler firndan ¢ikip sogurken, i¢ malzeme hazirlanir; peynir ¢atalla ezilir, maydanozun sadece yaprak
kismi ¢ok ince kiyilir. (Malzemeler karigtiriimaz)

# Soguyan sandviglere ortadan bigakla kesik atilir, kesige ezilmis peynir doldurulur, kenarlardan tasan kismi
ince kiyllmig maydanoz Gizerinde yuvarlanir.

# Hazirlanan ikram sandvigleri diiz servis tabagina dizilir, servise sunulur.

Not: Maydanozlarin yapisabilmesi igin, yumusak peynir kullaniimaldir.
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