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CEVIZLI KARE BISKUVI

1 paket margarin

2 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra sekeri
2 corba kasigi kakao

1 su bardagi misir nisastasi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri Igin;

7-8 adet kuru kayisi

1 su bardag iri dovulmus ceviz
1 corba kasidi hindistancevizi

# Yogurma kabina oda isisinda yumusamis margarin, pudra sekeri, yumurta ve kakao konur. Parmak uglariyla
karistirilir.

# Uzerine nisasta, tuz, vanilya, unla karistirimis kabartma tozu ve ele yapigsmayan kivam alana kadar un
eklenerek yogrulur. 15 dakika dinlendirilir.

# Hamur, yaglanmig tepsini sekline gére agildiktan sonra tepsiye yerlestirilir.

# Uzerine homojen dagilacak sekilde ceviz, ince kiyilmis kayisi ve hindistancevizi serpilir. Yapismasi igin
Uzerlerine bastirilir.

# Bigakla kibrit kutusu biyukliginde karelere kesilir.

# Onceden bir hayli kizdinlmig 190 derece firnda 10-15 dakika pisirilir.

# Tam olarak soguduktan sonra ikram edilir.

Not: BiskUvinin Ust malzeme kuru Gztim, badem, fistik gibi de@isik malzemelerle de hazirlanabilir.
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