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NISAN KURABIYESI

200 gr margarin

Yarim ¢ay bardag sivi yag
1 su bardagi toz seker

1 limon kabugu rendesi

1 cay kasigi limon suyu

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

# Yumusak margarin, sivi yag ve toz seker mikserle 3 dakika ¢irpilir.

# Uzerine limon suyu, limon kabugu rendesi ve unla karistirimig kabartma tozu katilir, karigtirilir.
# Daha sonra ele yapismayan kivam alana kadar azar azar un eklenerek yogrulur.

# Hamurdan cevizden biraz kiiclk parcalar alinir, yuvarlanir, izerine hafif bastirilir.

# Sekillendirilen kurabiyeler az yaglamis tepsiye siralanir.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firina verilir.

# Kurabiyeler catlayip, pembelesene kadar pisirilir.

Not: Bu kurabiye Turkmenistan'da, nisan térenlerinde ikram olarak hazirlanir.
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