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SUSAMLI PARIS GUZELI

1 paket margarin

2 cay bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi susam

1 cay kasigi ¢orekotu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Ceyrek tatl kasigi tuz
Alabildigi kadar un

# Susam tavaya aktarilir. Yag ilave etmeden koyulasana dek kavrulur.

# Oda 1sinda yumugamig margarinin tzerine pudra sekeri eklenir ve iyice karigtirilir.

# Uzerine tuz, vanilya, ¢orek otu ve susam eklenir. Malzeme dengeli yayilana kadar yogrulur.

# Daha sonra azar azar un eklenir ele yapismayan, orta sertlikte bir hamur hazirlanir.

# Merdaneyle yarim santim kaliniginda agilir. Hamur ¢ay bardagi agzi ya da biskivi kalibiyla kesilir.
# Kenarlardan ¢ikan hamur toplanir yeniden agilir. Hamur bitene kadar ayni igslemler tekrarlanir.

# Biskdviler yagh kagit serilmis tepsiye az aralik birakarak dizilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 180 derece firina verilir. Bisklviler agik pembe renk alana dek pisirilir.

Not: Susam renk vermesi i¢in kavrulur. Kavrulmadan kullanilabilir.
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