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BADEMLI RULO KURABIYE

1 paket margarin

2 corba kasigi aycicek yagi
1,5 su bardagi pudra sekeri
Yarim su bardagi yogurt

1 su bardag misir nisastasi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

Iciigin:

2 tath kasigi targin

1,5 cay bardagi dévilmis badem
2 ¢orba kagsigi seker

# Yumusak margarin yogurma kabina aktarilir. Uzerine pudra sekeri, ay gigek yadi ve yogurt eklenir. Parmak
uclariyla iyice karigtirilir.

# Daha sonra nigasta, vanilya, kabartma tozu ve ele yapismayan kivam alana kadar un eklenir, yogrulur.

# Hamur 10 dakika dinlendirilir. 8 esit parcaya ayrilir.

# Her parca tatl tabagi buyUkligunde agilir. Yiizeyine badem, seker ve targin karigimi yayilir.

# Hamur fazla siki olmayan bir rulo yapilir. Bigakla 1 parmak eninde kesilir.

# Kurabiyeler yaglanmis firin tepsisine dikey olarak dizilir.

# Tepsi dnceden isitilimis 190 derece firina verilir. Kurabiyeler pembelesene kadar pigirilir.

Not: Yapiminda margarin ve sivi yag birlikte kullanilan kurabiyeler daha gevrek olur.
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