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MARMELATLI BISKUVI

1 paket margarin

1 adet yumurta sarisi

1 su bardagi pudra sekeri
1 cay bardagdi misir nisastasi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta beyazi
1,5 cay bardagi susam
Araslicin:

4 corba kasigi marmelat

# Margarin, pudra sekeri ve yumurta sarisi parmak uglaryla, birbirine iyice yedirilir.

# Uzerine misir nigsastasi, vanilya, kabartma tozu, tuz ve ele yapismayan kivam alana kadar azar azar un
eklenerek yogrulur.

# Hamur yaklasik 10 dakika dinlendirilir.

# SiUre sonunda unlu zeminde merdaneyle yarim santim kalinliginda agilir.

# Hamur, arzu edilen kurabiye kalibiyla kesilir.

# Parcalar 6nce cirpilmis yumurta beyazina, sonra susama batirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firina verilir. Bisklviler pembe renk alana kadar pisirilir.

# Biskdviler firndan ¢ikinca yarim saat bekletilir.

# Daha sonra susamsiz kisimlarina marmelat surtlUr, birlestirilir.

Not: Biskuviler susam yerine hindistancevizine de bulanabilir.
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