1 paket tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardag misir nisastasi
2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

Yarim cay kasigi tuz

2 corba kasig kakao

Uzeri Igin;

2 corba kasi§i pudra sekeri

# Yumusak tereyagi ve pudra sekeri parmak uglariyla birbirine yedirilir.

# Uzerine kakao, nisasta, tuz, 1 su bardagi un, kabartma tozu ve vanilya katilir, yogurmaya baglanir.

# Kalan uz azar azar eklenerek, hamur yogurma islemi tamamlanir, hamur buz dolabinda yarim saat bekletilir.
# Orta buyuklikte firin tepsisi yaglanir. Dinlenen hamur tepsiye parmak uglariyla bastirarak yerlestirilir, yarim
kibrit kutusu blyUkligunde dilimlenir.

# Kurabiye 6nceden isitilmig kizgin 200 derece firina verilir, 15 dakika pisirilir.

# Sicak durumdayken kesik yerleri tekrar kesilir. Uzerine pudra sekeri serpilir.

# SoJuyunca servise sunulur.

Not: Kurabiye firindan ¢iktiginda yumusak olacagi i¢in, keserken kirilimaz.
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