3 Adet iri sert domates

5 Dilim salam

1 Adet salatalik

2 Adet sivri biber

2 Yaprak kivircik

1 Tatl kasig kuru feslegen
3 Dis sarimsak

2 Corba kasig galeta unu
3 Corba kasigi sirke

3 Corba kasigi 1lik su

4 Gorba kasI§! zeytinyagi

1 Tath kasigi tuz, karabiber

# Domateslerin kabuklari soyulur, findik blyukliginde dogranir.

# Biberlerin tohumlari ¢ikarilir, biraz iri dogranir, salatalik da findik biyUkliginde dogranir.

# Gukur bir kaba ince dogranmis kivircik, domates, biber, salatalik konur.

# Uzerine galeta unu, ezilmis sarimsak, sirke, su zeytinyagi, kuru feslegenden olusan sos katilir, karigtirilr.
# En son kiguk dogranmig salam, tuz, karabiber eklenir, karigtirilir.

# Servis tabagina alinir.

Not: italyan salatasina varsa, elma sirkesi konursa lezzeti daha farkl olur.
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