Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

SUSAMLI LIMONLU BISKUVI

Yarim paket margarin

1 Adet yumurta sarisi
Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 Corba kasigi yogurt

1 Gorba kasigi limon suyu
1 Adet limon rendesi

1 tutam tuz

1 Su bardagi pudra sekeri
3 - 3,5 Su bardagi un
Uzeri Igin;

1 GCay bardagi susam

1 Adet yumurta beyazi

# Yogurma kabina; yumurta sarisi, oda 1sisinda yumusamig margarin, yogurt, siviyag ve limon suyu konur,
cirpict ya da mikserle piriizsiiz bir kivam alana kadar ¢irpilir.

# Uzerine pudra sekeri, tuz, limon kabugu rendesi ve azar azar eleyerek un katilir, yogrulur. Ele yapismayan
serte yakin bir hamur elde edilir.

# Hamur dinlendiriimeden unlu zeminde, merdane ile yarim santim kalinliginda agilir. Biskvi kalibi ya da bardak
agzi ile biskulviler kesilir. )

# Biskdviler 6nce yumurta beyazina sonra susama batirilir, yaglanmis firin tepsisine dizilir. Onceden isitiimig 200
derece firinda Uzerleri kizarana kadar pigirilir.

# Soguyunca servis yapilir.

Not: Bu biskivi hamuruna seker katmadan ve limon kabugu rendelemeden, tuz miktarini arttirarak tuzlu biskuvi
yapilabilir.
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