1 Paket tereyagi ya da margarin
2 Adet yumurta

1,5 Su bardagi pudra sekeri

1 Su bardagi misir nisastasi

6 Su bardagi un

1 Paket vanilya

1 Su bardagi susam

1 Tutam tuz

# Ik islem olarak susam, kisik ateste, yagsiz tavada, rengi hafif koyulagana kadar kavrulur, sogumaya birakilir.
# Gukur bir kaba oda isisinda yumusamis tereya@i ya da margarin, pudra sekeri ve yumurta konur. Mikser ya da
¢irpiclyla malzemeler iyice cirpilir.

# Daha sonra Uzerine nigasta, vanilya ve tuz katilir, yogurdukga elenmis un eklenir.

# Hamur kivamini alinca kavrulmus, sogumus susam katilir. Susamlar hamurun her tarafina dagilacak sekilde
yogrulur.

# Kurabiyeleri sekillendirmeye baglamadan hemen dnce, firin 200 derecede yakilir.

# Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, avug arasinda yuvarlanir ve yagsiz firin tepsisine az araliklarla dizilir.

# Kurabiyeler firina verilir, acik pembe renkte pisirilir. Soguyunca ikram edilir.

Not: Nigasta, kurabiyeye gevreklik verir.
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