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PEYNIRLI TART

Yarim paket tereyagi ya da margarin
1 su bardagi yogurt

1 adet yumurta beyazi

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Ici igin:

1 kicUk kalip beyaz peynir
8-10 dal maydanoz

1 tath kagigr kirmizi pul biber
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 kahve fincani st

# Yumusak margarin, yogurt, yumurta beyazi ve tuz yogurma kabina konur. Parmak uglariyla karigtirilir.
# Uzerine un ve kabartma tozu eklenir, yumusak bir hamur elde edilir. Hamurun Uzeri kapatilir, 15 dakika
dinlendirilir.

# Bu arada i¢ hazirlanir. Peynir ezilir, maydanoz ince kiyilir ve pul biber eklenerek karigtirilir.

# Hamurdan yumruk kadar bir parca ayrilir. Kalan hamur tart kalibinin kenarlarina ¢ikacak blyuklikte
merdaneyle agilir.

# Hamur yaglanmis tart kalibina yerlestirilir. Peynirli ic diizgin bir sekilde yayilir.

# Aynilan hamur bigak sirti kaliniginda agilir. Bigakla ya da ruletle 1 parmak eninde geritler kesilir.

# Seritler tartin Gzerine kafes seklinde konur. Uzerine yumurta sarisi-sit karigimi sardlur.

# Tart 6nceden isitilmig 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

Not: Yukarida verilen hamur esas alinarak degisik sebzelerle farkli tartlar hazirlanabilir.
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