B
é%,f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

FINDIK LAHMACUN

2 adet ekmek hamuru

200 gr. orta yagh kiyma

2 adet orta boy olgun domates
2 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

2 ¢orba kagsiJi siviyad

Yarim demet maydanoz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi tuz

Yarim corba kasi§i salca

# Sogan, biber, maydanoz ¢ok ince kiyilir, domates rendelenir. Ekemek hamuru digindaki diger malzemelerle
karigtirilir.

# Ekmek hamurundan cevizden biraz buytk pargalar alinir, unlu zeminde merdaneyle ¢ay tabagi kadar acilir.
# Yagli kagit serilmig firn tepsisine agilan hamurlar yan yana dizilir.

# Uzerine hazirlanan harg yeteri kadar konur, yayilir.

# Tepsi dnceden 1sitilimis 210 derece kizgin firina verilir, 13-15 dakika pigirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Findik lahmacun harcinin civik olmasi gerekir.
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