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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

SARIMSAKLI LOKMA

1 adet ekmek hamuru
3 dis sarimsak

2 corba kasigi siviyag
Yarim tath kasigi tuz
10 - 12 dal maydanoz
Kizartmak Igin;

2 su bardag siviyag

# Finndan alinmig ekmek hamuruna tuzla dévilmUs sarimsak, siviya ve ince kiyilmis maydanoz eklenir,
yogrulur, 20 dakika dinlendirilir.

# Daha sonra hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir, kizgin yagda pembe renkte kizartilir.

# Fazla yagini almak icin kagit havluya ¢ikarilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Hamur evde yapilmak isteniyorsa, bir paket instant maya, 1,5 su bardagi ilik su, 2 ¢orba kasiJi siviyag,
alabildigi kadar un, bir tatl kagigi tuz dl¢isuyle de hazirlanabilir.
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