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BIBERLI HAMUR KIZARTMASI

1 adet ekmek hamuru

1 adet kirmizi et biberi

1 adet ki¢uk boy kuru sogan
1 su bardagi lor peyniri
Yarim tath kasigi tuz

3 corba kagigi zeytinyadi
Kizartmak Igin;

1,5 su bardag siviyag

# Finndan alinan pismemis ekmek hamuruna ¢ok ince kiyilmis sodan ve tohumlar ¢ikartildiktan sonra kiigiik
kicUk dogranmig kirmizi et biberi ve tuz eklenir, yodrulur.

# Daha sonra lor peyniri ve zeytinyagi katilir, tekrar yogrulur. Hamurun Uzeri kapatilir yarim saat kadar
dinlendirilir.

# Daha sonra bir el 1slatilir, hamur sikilarak cevizden buyik parca ¢ikartilir, diger elde bulunan islatiimis kagiga
aktarilir ve kizgin yaga atilir.

# Biberli hamur kizartmalari altin rengi alana kadar kizartilir. Fazla yagini almak igin kagit havluya ¢ikarilir.

# Sicak ya da ilik olarak servise sunulur.

Not: Biberli hamur kizartmasina bir adet haglanmis ve rendelenmis patates de ekelenebilir.
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