1,5 su bardagi tane misir
1 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 su bardag st

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi tuz
Kizartmak Igin;

2 su bardagi siviyag

# Misir haglanir. Bigak kogana paralel tutularak yukaridan agagiya indirilir, misir taneleri kesilir. 1,5 su bardagi
olacak kadar alinir. ;

# Cukur bir kaba yumurta, stt konur, cirpilir. Uzerine elenmis un, karbonat ve tuz eklenir. Girpici yada mikserle
purtzsiz bir kivam alana kadar ¢irpilir.

# Karisima en son misir taneleri katilir. Bu arada siviyag tavaya aktarilir, iyice kizdirilir.

# Corba kagigi islatilir, misirl karisimdan kasik dolusu alinir, kizgin yaga birakilir.

# Lokmalarin batln ytzeyi pembe renkte kizartilir, kadit havluya c¢ikarilarak fazla yagi alinir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Misirli lokma hazirlanirken konserve misir kullanilacaksa, suyunun iyice siizilmesi gerekir.
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