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KARISIK PIDE

1 adet hazir ekmek hamuru
2 gorba kagigi zeytinyagdi
Ici Igin;

3 adet sosis

10 - 12 dilim salam

15 - 20 dilim sucuk

Uzeri Igin;

1 su bardagi rende kasar
1 adet yumurta

Yarim ¢orba kasig yogurt
1 corba kasigi su

# Finndan alinan ekmek hamuru zeytinyagd ile yogdrulur, 4 esit parcaya ayrilir, 15 dakika dinlendirilir.

# Bu arada sosis, salam ve sucuk ince ince dogranir. Salam ve sucugdun her dilimi arti seklinde 4 pargcaya
kesilir.

# Dinlenen hamurlar, unlu zeminde, merdane yardimiyla oval sekilde agilir. Hamurun ortasina sosis, salam,
sucuk konur. Uzerine rende kagar serpilir. B

# Kenarlarda bos kalan hamurlar, bir parmak eninde kapatilir, uglar siktirilarak birlegtirilir. Uzerine yumurta,
yogurt, su karigimi strdlir. )

# 4 pidenin yapimi tamamlaninca yaglanmis firin tepsisine aralikli yerlestirilir. Onceden isitiimis 200 derece
finrnda kizarana kadar pisgirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Pide hamuru evde de hazirlanabilir. Bunun igin yarim kg. un, 1 paket instant maya, 2 ¢orba kagsigi
zeytinyagl, 1 tath kasigi tuz ve alabildigi kadar ilik su batiinlesene kadar yogrulur, yarim saat dinlendirilir.
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