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SOSISLI PizzA

1 adet ekmek hamuru

6 adet sosis

1 adet kirmizi et biberi

4 su bardagi kasar rendesi
6 corba kasigi ketcap

5 ¢orba kasigi aycicek yagi
2 corba kasigi su

# Firndan alinan pismemis ekmek hamuruna 3 gorba aygicek yadi ilave edilir yogrulur. 20 dakika kadar
dinlenmeye birakilir.

# Sosisler ince dogranir, biberin ¢ekirdekleri ¢ikarilir sosis blyUkliginde dogranir. Ketcaba 2 ¢orba kasigi su ve
2 corba kagsigi aycicek yadi eklenir karigtirilir.

# Dinlenen ekmek hamuru 2 pargaya bolinUr, unlu zeminde merdane yardimiyla orta biyUklUkte firin tepsisi
kadar acilir, yaglanmig firn tepsisine yerlestirilir.

# Uzerine 6nce ketcapli karigimin yarisi surtlir, Gzerine 1 su bardagi kasar rendesi serilir, hazirlanan biber ve
sosisin yarisi yerlestirilir. En son Uzerine 1 su bardagi rende kasar serpilir.

# Pizza 6nceden i1sitiimig 200 derece firinda hamur pembelesip kasarlar eriyip renk alana kadar pigirilir. Kalan
malzemeyle ayni iglemler yapilir.

# Dilimlenerek servise sunulur.

Not: Ketcap yerine kisa sire kaynatiimis rende domatesle de hazirlanabilir.
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