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CABUK TIRAMISU

1 Adet hazir kakaolu pasta alti
Islatmak Igin;

1 Su bardag sicak su

1 Corba kasigi toz seker

1 Corba kasigi granil kahve
Yarim gorba kagigi kakao
Kremasi Igin;

2 Su bardag sit

1 Cay bardagi toz seker

2,5 Gorba kasigi un

4 Kibrit kutusu kadar az yagli inek peyniri
1 Adet yumurta

1 Paket vanilya

Uzeri Igin;

1 Corba kasigi kakao
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# Peynir, bir gece dnceden birkag parcaya kesilir, bol suya islatilir. Ertesi gini sudan alinir, iyice ezilir.

# Tencereye soguk sut, toz seker, un, yumurta konur, ¢irpiciyla karigtirilir, ezilmis peynir eklenir.

# Orta ateste kivam alana kadar surekli karigtirarak pigirilir. En son vanilya katilir, atesten alinir. (MUmkinse
purtzsiz olmasi igin, 1 - 2 dakika mikserden gegirilir.) Sogumaya birakilir.

# Sicak su, toz seker, granil kahve, kakao karistirilir. 2 parga olan kek bu karigimla islatilir.

# Soguk kremanin yarisi kekin ilk katina yayilir, Gzerine ikinci kat kek konur, kalan krema Uzerine ve kenarlarina
sUralur.

# Uzerine kakao eklenir, buzdolabinda 2 saat bekletildikten sonra servis yapilir.

Not: Orijinal tiramisu tarifinde labne peyniri bulunur.
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