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KAYISILI ULUDAG PASTASI

4 su bardag sut

1 su bardagi toz seker

2 corba kasigi kakao

3 corba kasigi bugday nisastasi
1 paket vanilya

10 adet kuru kayisi

20 adet kakaolu biskuvi
Uzeri Igin;

1 cay bardagi toz seker

1 su bardagi su

1 corba kasigi nisasta

1 corba kasigi kakao

1 avug badem ya da ceviz

# Tencereye soguk sit, seker, nisasta ve kakao konur, orta ateste muhallebiden biraz daha koyu kivam alana
kadar pisirilir, atesten alinir.

# Karisim sicakken, vanilya ve iri pargalara kirilmig biskivi konur, ince kiyilmig kuru kayisi konur, karigtirilir.

# Ylzeyine yagl kagit yerlestirilirmig, blylk kaseye, dokdllr, kenarlarindan tasan kagdit Gzerine kapatilir,
buzdolabinin alt rafina yerlestirilir.

# Bir gece bekledikten sonra, kenarlarindaki kagitlar siyrilarak servis tabagina ters gevrilir.

# Kuguk bir tencereye st malzemesi olan su, kakao, nisasta ve seker konur, orta ateste karigtirarak kivam
alana kadar pigirilir.

# Servis tabaginda bulunan pastanin tzerine kakaolu karigim bezdirilir, bademle sislenir.

Not: Uludag pastasinin igerigi; kuru Giziim, dévilmis ceviz rende limon kabugu ile zenginlestirilebilir.
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