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KOLAY CIKOLATALI PASTA

1 Adet hazir pandispanya

1 Paket toz kremsanti

1 Su bardagi soguk st

1,5 Paket sutsuz cikolata (120 gr.)
1 Corba kagigi kakao

Islatmak Igin;

1 Cay bardag sit

# llk islem olarak buzdolabindan ¢ikarilan gikolata, bir kagitla tutularak, rendenin iri kenari ile rendelenir.

# Toz kremsanti 1 su barda soguk sit ilavesiyle mikser yardimiyla katilagsana kadar ¢irpilir, Gzerine kakao
eklenir, kanstirilir.

# Hazir pandispanya enine ikiye kesilir, 1 gay bardagi soguk siitle islatilir. Kremgantinin yarisi pandispanyanin
bir katina sirUldr, Gzerine rende ¢ikolatanin yarisi konur. Uzerine diger kat pandispanya kapatilir.

# Kalan kremsanti pastanin her tarafina diizgln bir sekilde, bigak yardimiyla sivanir.

# Uzerine ve kenarlarina kalan rende ¢ikolata serperek ve hafif bastirarak yerlestirilir. Pasta servis tabagdina
aktarilir.

# Kolay cikolatall pasta buzdolabina konur, bir gece bekletildikten sonra servise sunulabilir.

Not: Daha iri gikolata rendesi isteniyorsa rendenin cips olugu kullanilabilir.
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